
AGRESTO
Badia a Coltibuono

ANNO DI FONDAZIONE | 1051

ENOLOGO | ROBERTO STUCCHI
PRINETTI, COLL. MAURIZIO CASTELLI

VITIGNI | SANGIOVESE, CANAIOLO, 
COLORINO, CILIEGIOLO, MAMMOLO, 
MALVASIA NERA, FOGLIA TONDA, 
PUGNITELLO, SANFORTE, 
TREBBIANO, MALVASIA BIANCA

NOTE GENERALI

Tipologia Condimento a base di mosto d’uva

Zona produttiva Province di Siena e Arezzo

Produzione Cottura di uva acerba con l’aggiunta di aceto, miele, spezie e 
piante aromatiche.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore scuro.

Sapore Il sapore è agrodolce.

Abbinamenti Condimento ideale, dal sapore unico, per insalate, verdure 
grigliate, carne e pesce.

GAIOLE IN CHIANTI / TOSCANA
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